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AMUSES BOUCHES

COUPE DE CHAMPAGNE LAURENT PERRIER

POSSIBILITE D’UNE OPTION SANS ALCOOL

v

LA SPECIALITE DE MANO

e fameux Ceviche servi »
avec sa purce de patate douce fumce, pickles. sauce leche del tigre

@ LA COQUILLE

[La Saint Jacques accompagncee
d'une purée de carotte au gingembre,
condiment chorizo. et jus de volaille.

LA MER

Steak de thon,
Mais en purce flumce & en condiment au paprika.
Iimulsion a la sauge

«LA TERRE

Quasi de veau,
riz. véncére ecréemeux, salicornes.
sauce truffée & jus court

v
DOUCEUR SUCREE

Perle du japon cuitent comme un riz au lait,
napces d'une douceur au caramel beurre salé,
Crumble chocolat & amandes
Glace a la cacahuete

935 euros / personne

Pouwr toutes allergies ou restrictions alimenitaires
Merci de nous le faire savoir 3 jours avant la Saint Valentin



Origine,des Viandes': Frande |

ENTREES . = |PLATS

LE cevicHE B . 16.€ |LAVIANDEDU JOUR ' 28€
/Poisson du jour selon la péche, purée.de i - Viande selon arrivage, puree deipomme de
/patate douce fumée, sauce leche del tigre, terre, champignons de Paris rotis; Morb1er
p:ckles d’ mgnons rouges, et coriandre. -fondant & s$on jus de cuisson:

LGEUF g | EAIVOLATILE G 0T o 32¢

Volaille ;jaune .des Landes "'cuisson. basse
température, -polenta, cremeuse,’ ‘vierge, de
mais & jus de volail‘lé.

VEGGISOTTO . . 24€

CEuf cujt basse température, purée de ¢
" carottes au gingembre, compotée d’ o1gnon;s_
au vinaigre balsamique; chorizo et basilic.

LA TERRINE : ) 15 € Risotto de riz.vénéré au, Granat Padano
Terrine de campagne (porc); cond1ment i legumes de saisoh snackes, .

‘_moutarde mesclun & pickles. plckles gy varlete

‘LE POIR’ EAU ‘ 13 €| LA PECHE DU JOUR’ 34 €
Poweau juste croquant poires en pickles et Roisson du jour selon:arrivage, purée de )
en/gel, “poudred’ oeuf dur & sa vinaigrette a colirges roties, salade.de fenouil au sarrasin & |
Ueau’de vie, : iy sauce, crémeuse au fljmei-d'e poissan" f

LE PATE EN CROUTE g 18 _€

Le fameux pate en croute de.la maison, ; LA TARTOCHE DU CHEF ; 25 €

| Montalet accompagne de pickles et de salade Tranche'dé paih de ‘campagne,
: effiloché de cochon fagon pulled pork
compotée d'oignons; vielix comte;

8 Pieces : il
LES ESCARGOT sans coquilles 14 € ketchup, . mayonnaise et pickles ma1son,

Escargots de Bourgogne, chapelure de pain pommes de tervre croustlllantes

& sdrrasin. Serv1s avec une émulsion per51llade (oupaﬁ\ ’
VITELLO TONNATO ’ el 1.3 LA COTE DE BOEUF e Au po1
Carpaccio de veau cuit basse température, - Servie avec des petites pcmme de. terre rotles
sauce tonato, pickles, capres, amandes s Mesclun de salade % b

fumées ef olives de Kalamata: : o
S‘upplement Puree de pomme de terre = 5 €/ Personne

DESSERTS

LE BROOKIE ) ATt A
La rencontre d'un ‘brownie fondant et d un'cookie croustillant, i :
servi-avec un caramel au beurre salé, et une glace a la cacahuéte:

PERLES DU JAPON & Aok PR e

Perles du’ Japon cuitent:comme un riz au lait, crumble au chocolat, caramel au beurre salé.

LA CREME BRULEE . el 09€

Un classique, simple et efficace avec un peu de piment d’Espelete

TUTTI FRUTTI : B s Q) R H A S

Tartare de fruits de saison, coulis mangue cassis legerement ac1dule et = , i
glace' du moment. { -

ASSIETTE DE FROMAGES #0 s R o e

Sélectionnés par le Chef & Benoit de la Maison Fromages Sauvages.




MENU DEGUSTATION

Pour I’ ensemble de la table

Canmem-@marche? '
Le Menu dégustation
est disponible uniquement le soir 2
‘se compose de 5 plats, elabores selon la salson._

Le Chef a carte blanche
pour vous faire kiffer,

neanmoms il est pr1mord1al de i prec1ser"'

VoS allergies, 1ntolerances :
~ou restrictions alimentaires. .

LE MENU DU KIFF e G

Le Chef vous fa1t Kiffer: en 5 temps P

~ ACCORDS METS & VINS

Accord 2 verres 3 i e . . 28€
Accord 3 verres . AT NS -, et
Accord 4 verres \ _', i 52¢€

Pour toutes demandes de privatisation, de grosses tablées,
ou d‘évenements particuliers, n'hésitez'pas a nous solliciter




VINS AU VERRE

NOS VERRES DE ROUGE :

Coup' de soleil /' D. allois “7e
'Syrah Grenache - ,Mourvédre /. 2822
Les copains debordent 1 Mas duchéne 8¢
Cinsault 72023
Brouilly / Michel Guignier AR A 8
Gamay - 2_@23 die
NOS VERRES DE BLANC : ‘
Rhone - Stella Ducit / Samt Prefert 9 €
VDF- 2023 . ¢ }
‘.Sauv1gnon - Cote Sauvage / V1lla dr1a 7€
Colombard -~ Sauvighnon|/- 2024 :
Chardopnnay - Michet Gu1gmer 8 €
Chardonnay/ 2023
NOS VERRES DE ROSES :
Renalssance / D.de la. Périnade 8 €
Grenache /20822, !
|'Symphonie # Ste‘Marguerite 19 €
Rolle </Grenache # Cinsa_ult_/ 2023 i
NOS BULLES : &
La cuvée - Laurent Perrier i
Chardonnay: - Pinot noit - Mgunier.

Prosecco - Naonis 19/

[APERITIFS

BOISSONS GHAUDES

Verveine & mélisse de son Jardin

.Expresso '3.8¢€
Allongé 4'€
Café Creme 7.8 €
Café Noisette = 4€
Déca ! i 3.8’
Cappuccino 7,5 €
Infusioﬁ- du Chef : 7€

Kir Mo : : 10€"
Kir royal Sy €
‘Martini blanc / rouge 8 €
Ricard i 35'¢
Americano ‘9.€
Spntz 14 €.,

. Cinziano OU Camparl b F‘I’IQSGCO -.eau g_azeuse

“ Spritz 1talicus i’ | w14.€
Italicts -'Proseco - eau gazeuse w0

| Lillet tonic 14 €
Lillet rosé etytonic W
Gin tonic . v 0
Beefeater. “i! 14 €
Acmé ; A 16 €
Mankey 47 | 3 d kil : 16 €
Eau.plate filtrée ‘5€
Eau Gazeuse filtrée! 5.5 €

‘ 'Abat_illes_Pla:te : 8¢

Badoit Rouge ! 9¢€
JUS BOUTEILLES
Pomme Bio 8,5¢€

|/ ‘Tomate Bio o 8,5.€
FAIT MAISON
Jus De Saison 10 €
Thé Glacé 7:5.€
BIERES
La Vagabonde (Lager'Blonde) 9€
Expedition Brewery : M!cro brasserie a(lisanale‘ dans les Vvé_lines
La Voyageur (IPA) ; 9 €

Expledilion Brewery : Micro brasserie artisanale dans, les Yvelines

La Jean Louis:( Sans Alcool ) ‘8 €

Brasserie de Roche Colombe a Valence .




